Zatgcznik Nr 5 do zapytania ofertowego

Istotne Warunki Zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest:

Przygotowanie i dostarczenie positkow dla dzieci bedacych wychowankami

Samorzadowego Zlobka ,,Zakatek Malucha” w Luznej w roku 2023”.

Przedmiot zamowienia obejmuje:

Przygotowanie i dostarczenie szacowanej liczby 17 625 positkow ogétem w calym okresie
wykonywania umowy dla wychowankéow Samorzadowego Zlobka ,,Zakatek Malucha”
w Luznej w tym:

I $niadanie — szacowana ilos$¢ positkow: 4 700, przewidywana liczba dzieci: 20

I $niadanie — szacowana ilos¢ positkow: 4 700, przewidywana liczba dzieci: 20

dwudaniowy obiad (zupa + drugie danie) — szacowana ilos¢ positkow: 4 700, przewidywana
liczba dzieci: 20

podwieczorek — szacowana ilos¢ positkow: 3 525, przewidywana liczba dzieci: 15

Termin realizacji od 01.01.2023 roku do 31.12.2023 roku.

1. Ustuga bedzie trwata zgodnie ze wskazanymi terminami dla poszczegolnych czgsci
z wylgczeniem $wigt oraz dni ustawowo wolnych od pracy i1 zgodnie z zawartg
z Wykonawcg umowa. Dostawa positku przeprowadzana bedzie pie¢ razy w tygodniu
(od poniedziatku do pigtku z wytaczeniem dni wolnych od zajec). Miejsce i godziny

wydania positkow Wykonawca uzgodni z Zamawiajacym.

2. Lista zawierajaca liczbg uczniow zostanie przekazana Wykonawcy na dwa dni
robocze przed realizacja zamowienia. W przypadku zmiany liczby osob objetych
pomoca w postaci positku, aktualizacja listy zostanie przekazana Wykonawcy
najpozniej w dniu poprzedzajacym przygotowanie i dostawe positkow

w zmienionej liczbie. Liste 0sob objetych zywieniem sporzadza Zamawiajacy.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilosci dziennej zamawianych

positkow (zmniejszenia lub zwigkszenia) w zaleznosci od biezacych potrzeb.



a)

4. Liczba positkow objeta okresem zamowienia moze ulec zmianie co oznacza,

7e nie stanowi ostatecznego wymiaru zamowienia i nie moze by¢ podstawa
do zglaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych (przygotowanych) positkow lub
podstawa wykonania zamowienia. Rozliczenie finansowe Wykonawcy
za $wiadczone ustugi bedzie si¢ odbywa¢ na podstawie faktycznie

przygotowanych i dostarczonych positkow.

5. Wykonawca zapewni nalezyta jako$¢ ustugi, a w szczegélnosci, ze wszystkie
dostarczane positki wykonywane beda z produktow naturalnych wysokiej jakosci,
zawsze $wiezych i posiadajacych aktualne terminy waznosci. Wyklucza sig
sporzadzanie potraw z proszkow oraz gotowych pofproduktow, z ograniczona
iloscia substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych

lub sztucznie aromatyzowanych.

6. Obiad powinien by¢ dwudaniowy (zupa + II danie). Positki musza Byc’
urozmaicone, dostarcza¢ w odpowiedniej ilosci wszystkie podstawowe sktadniki
odzywcze (biatko, weglowodany, a takze skfadniki mineralne 1 witaminy). Positki
muszg odpowiada¢ pod wzgledem gramatury, wartosci odzywczych,
kalorycznosci wymogom zywienia dzieci w wieku szkolnym, przedszkolnym.

7. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci
od indywidualnych potrzeb dziecka, wskazanych przez Zamawiajacego.

8. Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006
roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252
ze zm.) i norm zywienia oraz zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz ustawa
z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t. j. Dz. U. z 2019 r.
poz. 59).

9. Wykonawca zobowigzany jest spelnia¢ warunki zgodnie z instrukcja dobrej
praktyki higienicznej i produkcyjnej oraz systemem HACCP.

10. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spelnia¢ nastgpujace warunki
jakosciowe:

jadtospis musi by¢ urozmaicony: rodzaj potrawy nie moze powtarzaC si¢ w tym

samym jadtospisie

b) w tygodniu musi by¢ dostarczany, co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem migsnym

¢)

lub rybnym wraz z surowka i raz na dwa tygodnie danie maczne.
potrawy musza by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,

$wiezych, naturalnych, mato przetwarzanych.



d) w jadlospisie musza przewazac potrawy gotowane pieczone i duszone.

e) do przygotowania positku zalecane jest stosowanie tluszczow roslinnych, duzej ilosci

g)

warzyw i owocoOw w tym takze nasion, roslin straczkowych réznego rodzaju, kasz,

umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

zupy musza by¢ przygotowywane na wywarze warzywno- migsnym.

wazna jest estetyka potraw 1 positkow.

11.

12.

13.

14.

15

16.
17.

18.

19.

Dostawy positkow przez Wykonawce przeprowadzone beda wiasnym srodkiem
transportu, na wiasny koszt, z utrzymaniem odpowiedniej temperatury goracych
positkow dla dan z wyjatkiem owocow, jogurtow, surowek 1 pieczywa
(za wlasciwa wysoko$¢ temperatury potraw tj.: zupy co najmniej 75° C, drugie
danie co najmniej 63°C, a surowki nie wyzej niz 40° C.)

Samochod do przewozu positkow musi by¢ przystosowany do przewozu zywnosci
oraz spetnia¢ podstawowe wymagania sanitarno - epidemiologiczne.

Naczynia transportowe, w ktorych jest zywno$¢ muszg by¢ czyste, bez uszkodzen,
bez znaczacych zmian fizycznych mogacych przyczyni¢ si¢ do zagrozenia
epidemiologicznego a pojemniki zamykane szczelnie, tak aby podczas transportu
positki w formie plynnej nie ulegly rozlaniu oraz posiadajace wilasciwosci
do utrzymania odpowiedniej temperatury positkow.

Wymaga si¢ przygotowywanie positkow w miejscach, ktorymi dysponuje
Wykonawca, przystosowanych do przygotowania positkbw z niezbednym

zapleczem.

. W razie stwierdzenia brakow lub niezgodnosci w dostawie Wykonawca

ma obowiazek dostarczy¢ positek zgodnie z zamowieniem w ciggu godziny.
W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci z innych zrodel na wlasny
koszt i ryzyko.

Odpowiedzialnos¢ za cigglos¢ zywienia ponosi Wykonawca.

Wykonawca odpowiedzialny bedzie za wlasciwe przechowywanie Srodkow
spozywczych, utrzymanie temperatury i innych warunkow przechowywania, stan
opakowan i naczyn itd. higiene produkcji, sposob transportu positkow.

Osoby przygotowujace, dostarczajace oraz wydajace positki winny mie¢ aktualne
badania lekarskie oraz ubranie robocze (fartuch, czepek itp.).

Obowiazkiem Wykonawcy jest pobranie i przechowywanie probek pokarmowych

ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia



20.

21,

22,

23,

24.

25.

z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby

odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Probki powinny byé przechowywane w specjalnie przeznaczonych do tego
lodéwkach przez okres 48 godzin od uptywu dnia ich podania. Probki te powinny
by¢ udostepniane organom SANEPIDU na ich zadanie.

Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. SANEPIDu i wynikajacych
ze $wiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktorej nastgpstwem beda m.in. mandaty
i inne kary odpowiada Wykonawca.

Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ wazng decyzje (zezwolenie, opinig,
protokot) lub inny dokument wiasciwego Inspektora Sanitarnego o dopuszczenie
do przygotowania positkobw w zbiorowym zywieniu, w tym zezwolenie
na prowadzenie cateringu. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wgladu
w posiadana przez Zamawiajacego dokumentacjg.

W przypadku zatrucia pokarmowego positkiem dostarczonym przez Wykonawcg,
Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wywolane zatruciem koszty leczenia
ucznia i osoby dorostej oraz powstala z tego tytulu szkode, a w przypadku
pokrycia tych kosztow przez Zamawiajacego, Zamawiajagcemu przystuguje
roszczenie zwrotne do Wykonawcy.

Wykonawca musi dostarczy¢ Zamawiajacemu jadlospis przedszkola, szkoty
na dany tydzien najpozniej 7 dni przed tygodniem, w ktorym beda dostarczane
positki, z podzialem na nastgpujace dane: nazwa dania, gramatura gotowego
positku z podzialem na czesci skladowe wyrazone w gramach oraz na kazde
zadanie Zamawiajgcego.

Zaptata za wykonane ustugi nastapi w nastgpujacy sposob:

Zaptata w okresach miesigcznych na podstawie odrgbnych faktur VAT przedtozonych

przez Wykonawce wraz z zalacznikiem w postaci listy zawierajacej liczbe

rzeczywiscie przygotowanych, dostarczonych i wydanych positkow z podzialem

na jednostki organizacyjne, sporzadzona przez Wykonawce i zatwierdzong przez

Zamawiajgcego. Za miesigc grudzien faktura VAT bedzie wystawiona w obrebie

miesigca grudnia z ptatnosciag w miesigcu grudniu.

26.
217.

Ceny poszczegdlnych positkow przez czas trwania umowy muszg by¢ state.

Wykonawca ustugi, na podstawie kalkulacji wiasnej, moze dokona¢ sprzedazy
positkow innym osobom nieobjetym niniejszym zamoOwieniem tj: uczniom,
nauczycielom, pracownikom szkot itp. z zastrzezeniem jednak, iz pozostale osoby
nieobjete niniejszym zamowieniem, wykupujacy samodzielnie positek otrzymaja

4



positek w cenie rownej podanej w ofercie oraz taki sam pod wzgledem
jakosciowym, ilosciowym (kalorycznos¢) oraz w takich samych naczyniach
1 w tym samym czasie.

28. Oferowana cena jednego positku winna uwzgledniac wszelkie koszty,
w szczegolnosci koszt przygotowania, dostawy, roztadunku, wniesienia i wydania
positkbw  upowaznionemu pracownikowi szkoly, zapewnienia naczyn
jednorazowych oraz odbior resztek po positkach.

29. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli positkow.
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